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Entomospeed - 2 
 

1 Proeverij Buffalowormgehakt  

Aantal deelnemers: 24 

Tabel 1 Proeverijresultaten buffalowormgehakt 

GEHAKT ZEER GOED GOED AANVAARDBAAR NIET GOED SLECHT 

UITERLIJK 2 13 7 1 1 

GEUR 2 17 3 2 
 

SMAAK 3 8 11 1 1 

MONDGEVOEL 1 10 11 2 
 

 

Proverij-opmerkingen:  

 Te sterk van smaak 
 Vergelijkbaar met normaal gehakt. Ik merk peper 
 Te veel peper om goed te proeven 
 Proef vooral kruiden en voelt alsof het iets te makkelijk uit elkaar valt 
 Beetje muffe smaak en mag wat smeuïger 
 Pittige nasmaak en mag iets vaster 
 Kleur is ook goed 
 Lekker gekruid, serveren met knoflooksaus 
 Uitzicht niet smakelijk, meer een geheel. Proef vooral kruiden, geen buffalosmaak. Korrelig 

meer vet nodig te droog taai. Breder lekker concept en goed gekruid.  
 Kruiden voeren boventoon 
 Kruidenkeuze maakt het zeer scherp 
 What is it for? What can I do with it? Taste is strange and after taste a bit too hot too spicy 
 Geen gehakt uiterlijk, maak het uiterlijk anders. Lekker kruidig, maar normaal gesproken is 

gehakt niet gekruid. Lekker net te veel kruiden, vooral in de nasmaak. Niet een geheel, 
verschillende elementen in mijn mond 

 Iets te droog, veel te pittig en geen insectensmaak. Vind ik jammer 

 

 

Figuur 1 Voorbereiding gehakt proeverij (links) en toelichting op het gehakt door Moon Giesen en Marian Peters 
(NGN) (rechts) 
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2 Proeverij Cake met Meelwormpoeder  

Aantal deelnemers: 20 

Tabel 2 Proeverijresultaten Meelwormcake 

CAKE MET 
MEELWORM 

 
ZEER 
GOED 

GOED AANVAARDBAAR NIET GOED SLECHT 

UITERLIJK 
 

3 11 6 
  

GEUR 
 

3 13 4 
  

SMAAK 
 

6 10 4 
  

MONDGEVOEL 
 

6 9 5 
  

 

Proverij opmerkingen:  

 Ziet eruit alsof er bananen inzitten, misschien een leuke toevoeging voor de smaak 
 Mooi vast 
 Minder zoet, minder vet, lijkt op volkoren cake 
 Alleen ander kleur, referentie verder hetzelfde 
 Geen insectensmaak, beetje flauw. Denk combi zoet en hartig niet lekker werkt. Idee is wel 

leuk en een herkenbaar product.  
 Te vast 
 Beter dan de cake zonder/ minder zoet en vet 
 For me one question should be answered: Why should I eat insect cake in stead of regular? 

Taste is nearly the same. What is the advantage? 
 Bruinig is niet aantrekkelijk, minder zoet en beetje flauw, droog maar was referent ook. 

Jammer dat je geen insecten proeft. 

 

 

Figuur 2 Cake gebruikt bij proeverij. Cake zonder meelwormingrediënten (links) en cake met meelwormingrediënten (rechts) 
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3 Proeverij Cake zonder Meelwormpoeder  

Aantal deelnemers: 18 

Tabel 3 Proeverijresultaten Cake Zonder Meelwormen 

CAKE ZONDER 
MEELWORM 

 
ZEER GOED GOED AANVAARDBAAR NIET GOED SLECHT 

UITERLIJK 
 

5 12 1 
  

GEUR 
 

4 14 
   

SMAAK 
 

5 11 2 
  

MONDGEVOEL 
 

5 9 4 
  

 

Opmerkingen:  

 Veel zoeter, maar niet beter dan met insect 
 Te vast 
 Lekker zoet, droog en te compact, verder prima cake.  
 Droog en compact maar lekker 

 

4 Proeverij Krekelburger  

Aantal deelnemers: 3 

Tabel 4 Proeverijresultaten krekelburgers 

BURGER 
 

ZEER GOED GOED AANVAARBAAR NIET GOED SLECHT 
UITERLIJK 

  
2 1 

  

GEUR 
  

2 1 
  

SMAAK 
  

1 1 1 
 

MONDGEVOEL 
  

2 1 
  

 

Opmerkingen:  

 Mag gekruider en minder droog 

 

 

 

  

 

Figuur 3 Proeverijformulieren  
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